
Service Commercial et Administratif - Eymet Village - 910 ZA Le Roulage - 32600 PUJAUDRAN
Tél. 05 62 07 98 60 - Fax. 05 62 07 98 64 - contact@eymetvillage.com - www.eymet-village.com



Côtes de Gascogne rouge
Domaine de Pellehaut 
“Les Marcottes” 75 cl

 Cépages : 
Vieilles vignes de Tannat 40%, Merlot 
40% et Cabernet Sauvignon 20%.

Dégustation :
Servir chambré. Accompagne des 
viandes rouges ou un cassoulet au 
confit de canard...

Côtes de Gascogne rosé
Domaine de Pellehaut 

“L’été Gascon” 75 cl

 Cépages : 
Une dominante Tannat (70 %) 
accompagnée de Merlot et de 
Cabernet Sauvignon à 30 %.

Dégustation :
Servir de 8 à 10 °C en apéritif, foie 
gras et dessert.

Côtes de Gascogne blanc
Domaine de Pellehaut 

“L’été Gascon” 75 cl

 Cépages : 
Une base à 80 % de Gros Manseng 
accompagnée de Chardonnay et de 
cépages locaux.

Dégustation :
Servir de 10 à 12°C en apéritif, sur foie 
gras et poissons en sauce.

Côtes de Gascogne rouge
Domaine de Pellehaut 

“L’harmonie” 75 cl

  Cépages : 
Merlot, Tannat, Cabernet, Malbec, 
Syrah, Pinot noir

Dégustation :
Servir de 12 à 18°C en 
accompagnement d’apéritif, de 
viandes rouges et blanches grillées ou
en sauce, ainsi que sur les fromages.

Les incontournables

5,00€

6,00€ 7,80€

6,00€

30,00€ 36,00€

36,00€ 46,80€

L’unité

L’unité L’unité

L’unité

5,90€

7,05€ 9,20€

7,05€

Le carton de 6 bouteilles Le carton de 6 bouteilles

Le carton de 6 bouteilles Le carton de 6 bouteilles

DOMAINE DE PELLEHAUT

Ph
ot

os
 e

t m
ille

sim
es

 n
on

 c
on

tr
ac

tu
el

s 
-  

L’
ab

u
s 

d’
al

co
ol

 e
st

 d
an

g
er

eu
x 

po
u

r l
a 

sa
n

té
. À

 c
on

so
m

m
er

 a
ve

c 
m

od
ér

at
io

n
.



Côtes de Gascogne rosé
Domaine de Pellehaut 

Le pétillant “PILAHO” 75 cl

 Cépages : 
Assemblage de nos cépages de rouges 
(Merlot, Tannat, Syrah, Cabernet 
Sauvignon, et Malbec).

Dégustation :
Pilaho rosé est à servir frappé à 
l’apéritif, en entrée sur un foie gras 
frais aux figues, une salade de saint 
jacques à la mangue… ou en dessert 
sur un pêché mignon… 

Côtes de Gascogne blanc
Domaine de Pellehaut 

“100 % Chardonnay” 75 cl

 Cépages : 
Chardonnay 100%

Dégustation :
Huîtres, poissons en sauce, viandes 
blanches, plats épicés et fromage de 
chèvre...

Côtes de Gascogne rosé
Domaine de Pellehaut 

“L’harmonie” 75 cl

 Cépages : 
Tannat, Syrah, Merlot, Cabernet 
Sauvignon et Malbec.

Dégustation :
Servir à 8 ou 10°C à l’apéritif, sur des 
pizzas, grillades, poissons, viandes...

Côtes de Gascogne blanc
Domaine de Pellehaut 

“L’harmonie” 75 cl

 Cépages : 
Ugni-Blanc, Colombard, Chardonnay, 
Sauvignon, Petit et Gros Manseng

Dégustation :
Servir à 10°C à l’apéritif et en 
accompagnement de viandes 
blanches, fruits de mer, assiettes de 
charcuterie, fromages...

A découvrir

4,90€

6,00€ 6,50€

5,00€

29,40€

36,00€ 39,00€

30,00€

L’unité

L’unité L’unité

L’unité

5,75€

7,05€ 7,65€

5,90€

Le carton de 6 bouteilles

Le carton de 6 bouteilles Le carton de 6 bouteilles

Le carton de 6 bouteilles

DOMAINE DE PELLEHAUT
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Chateau de Fitere Cuvée Karine 
Blanc moelleux

“Pacherenc du Vic - Bilh” 75cl

Cépages : 
Petit Manseng, Gros Manseng

Dégustation :
Servir de 8 à 10 °C en apéritif, foie gras 
et desserts.

Chateau de Fitère rouge
“Madiran” 75 cl

Cépages : 
Tannat, Cabernet sauvignon

Dégustation :
Servir chambré. À déguster sur une 
viande rouge ou un plat du terroir

Nouveautés

8,50€9,50€

57,00€ 51,00€

L’unité
L’unité

10,00€11,20€

Le carton de 6 bouteilles Le carton de 6 bouteilles

Château Fitère
Le Château de Fitère est situé sur la colline de Cannet dans le Gers. 

Le vignoble s’étend sur 50 ha de vignes autour du domaine. 
Aves ses coteaux plein sud et son terroir atypique, le château produit 
depuis 7 générations des vins de Madiran et Pacherenc du Vic-Bilh.

Le Madiran est un vin singulier.
Intense, pourvu d’une richesse aromatique délicate. Ample et dense, il est caractérisé par une 

belle fraîcheur et des tanins soyeux.

Le Pacherenc du Vic-Bilh provient de la contraction d’une expression béarnaise « Pachets en renc 
» qui signifie : piquets (de vigne) en rang et le Vic-Bilh est le vieux pays. Les Pacherenc du Vic-Bilh 

sont des vins discrets et étonnants

DOMAINE CHATEAU DE FITERE
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Nouveautés
DOMAINE HORGELUS

Côtes de Gascogne rouge
Domaine Horgelus

“φ-LING” 75cl

 Cépages : 
Cabernet Sauvignon, Tannat

Dégustation :
Servir chambré. À déguster sur 
une viande rouge ou un plat du 
terroir

Côtes de Gascogne rouge
Domaine Horgelus

“Rouge de Gala” 75cl

 Cépages : 
Merlot, Cabernet Sauvignon, 
Tannat

Dégustation :
Tapas, Grillades, Fromages

Côtes de Gascogne blanc
Domaine Horgelus

“Bal des papillons” 75cl

 Cépages : 
Gros Manseng, Petit Manseng

Dégustation :
Apéritif, Entrée, Foie gras, Fromage, 
Dessert fruité

Côtes de Gascogne blanc
Domaine Horgelus

“Colombard-Sauvignon”75cl

 Cépages : 
 Colombard, Sauvignon

Dégustation :
Apéritif, poissons, coquillages et 
crustacés

4,90€

5,00€ 8,50€

6,00€

29,40€ 36,00€

30,00€ 51,00€

L’unité

L’unité L’unité

L’unité

5,75€

5,90€ 10,00€

7,05€

Le carton de 6 bouteilles Le carton de 6 bouteilles

Le carton de 6 bouteilles Le carton de 6 bouteilles
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BON DE COMMANDE
	

Prix promo TTC 
(Carton de 6 bouteilles)

Nombre de
 cartons

Prix total
 TTC

DOMAINE DE PELLEHAUT ROUGE 
"L'HARMONIE" 75 CL 30,00 €

DOMAINE DE PELLEHAUT BLANC 
"L'HARMONIE" 75 CL 29,40 €

DOMAINE DE PELLEHAUT ROSE 
"L'HARMONIE" 75 CL 30,00 €
DOMAINE DE PELLEHAUT BLANC "L'ÉTÉ 
GASCON" 75 CL 36,00 €

DOMAINE DE PELLEHAUT ROSE 
"L'ÉTÉ GASCON" 75 CL 36,00 €

DOMAINE DE PELLEHAUT ROUGE 
"LES MARCOTTES" 75 CL 46,80 €

DOMAINE DE PELLEHAUT BLANC 100% 
CHARDONNAY 75 CL 36,00 €

DOMAINE DE PELLEHAUT 
LE PETILLANT PILAHO BLANC 75CL 39,00 €

DOMAINE DE PELLEHAUT 
LE PETILLANT PILAHO ROSE 75CL 39,00 €

CHATEAU DE FITERE ROUGE
MADIRAN 75CL 51,00 €

CHATEAU DE FITERE  BLANC MOELLEUX
PACHERENC DU VIC BILH 75CL 57,00 €

  DOMAINE HORGELUS
“COLOMBARD - SAUVIGNON ”75cl 29,40 €
DOMAINE HORGELUS
“BAL DES PAPILLONS ”75cl 36,00 €
DOMAINE HORGELUS
“ROUGE DE GALA ”75cl 30,00 €
DOMAINE HORGELUS
“PHI-LING ”75cl 51,00 €

TOTAL À PAYERFranco de port : à partir de 20 cartons 
(Moins de 20 cartons commandés : nous consulter)

VOS COORDONNEES DE LIVRAISON

Raison sociale :
Adresse :

Code potal :		          Ville :

CONTACT  DE LIVRAISON
Nom du contact :

Téléphone :
Mail :

Suite à votre commande, vous recevrez notre Newsletter.
Cochez la case si vous ne souhaitez pas la recevoir.

 par email à cos@marie-blagnac.fr



Conditions de réglement et de livraison

Réglement :

Merci de joindre le ou les règlements au bon de commande global par chèque(s) 
à l’ordre de Eymet Village et l’envoyer par courrier à :

Eymet Village
910 ZA Le Roulage
32600 Pujaudran

Tél. 05 62 07 98 60 - Fax. 05 62 07 98 64 
 contact@eymetvillage.com

www.eymet-village.com

Livraison :
La livraison sera effectuée après réception du réglement et du bon de commande à l’adresse 
indiquée sur celui -ci par un transporteur.

Service Commercial et Administratif - Eymet Village - 910 ZA Le Roulage - 32600 PUJAUDRAN
Tél. 05 62 07 98 60 - Fax. 05 62 07 98 64 - contact@eymetvillage.com - www.eymet-village.com

Rendez-vous sur notre site
 

www.eymet-village.com

pour découvrir tous nos produits 
et colis gourmands du terroir !

Cliq
uez

ici

Cliquez
ici


